
Cosecha:2022

Varietal: 100% Pinot Noir

Ubicación del Viñedo: Gualtallary, Tupungato | Altura: 1500 m.s.n.m.

Plantado: en 2011 | Clones Dijon: 667

Área: 1.1 hectáreas

Añejamiento: Aged 12 meses en 20% barrica nueva, 30% de segundo uso y 

50% de tercer uso. Roble francés, 100% François Frères

Alcohol: 13,0 %V/V | pH: 3.53 | A.T.: 6.7

Producción total: 1882 botellas

Las uvas se vinificaron, de forma separada, en microvinificaciones. Se

fermentó en roll-fermentors, de roble, de 600 L y en pequeñas vasijas de 

acero inoxidable. 50% de racimo entero. Temperatura máxima de 

fermentación: 23°C. Maceración: 16 días.
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