DU MA' NE NlCU “Mi corazon estd abierto como el cielo”
HISTOIRE D°A PINOT NOIR

SUELO DATOS TECNICOS

Profundidad entre 0-70 cm: suelo Cosecha: 2022

franco limoso con contenido calcéreo. Varietal: 100% Pinot Noir
Profundidad entre 70-150 cm: grava y Ubicacién del vinedo: Gualtallary, Tupungato | Altura: 1350 m.s.n.m.

piedra de 2 5 cm de espesor. Plantado: en 1998 | Clones Dijon: 115
Area: 1.75 hectareas
Afiejamiento: 12 meses. 10% barrica de primer uso, 30% de segundo usoy

60% de tercer uso. Roble francés. 100% Francois Fréres
Alcohol: 12,0 %V/V | pH:3.37 | A.T.: 6.79
Produccion total: 4800 bottles

VINIFICACION

Fermentado en roll-fermentor y huevos de concreto de 30 hL. La parcela se
fermenté con 40% de racimo entero. Temperatura media de fermentacion:
22°C. Maceracion: 11-13 dias.
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